


ATT DRICKA

alkoholfritt

I KYLARNA HITTAR VI,
öl på besök • dagspris

HEMMA HOS LAGER • 89kr (33CL, 5,1%)
SURÖL FRÅN ODD ISLAND, HALLON PASSION • 95kr (33CL, 4,2%)
Lokal lager från norra vånga • 78kr (33CL, 5,2%)
Mariestads export • 86kr (50CL, 5,3%)
Heineken • 79kr (33CL, 5%)Heineken • 79kr (33CL, 5%)

Stenson Ipa från Qvänum mat & malt • 79kr (33CL, 5%)
Veteöl från Qvänum mat & malt • 96kr (50CL, 5,9%)
MeŹeruds utmärkta pilsner • 79kr (33CL, 4,5%)

Annicas Lätta från Qvänum Mat & Malt • 64kr (33CL, 2,8%)
Daura daź • 79kr (33CL, 5,4%, GLUTENFRI)
genuin ljung ipa • 91kr (33CL, 6,0%)

Gotlands bryggeri wisby stout • 89kr (33CL, 5,0%)Gotlands bryggeri wisby stout • 89kr (33CL, 5,0%)
WISBY LAGER EKO • 86kr (4,7, 33CL)

NEW CASTLE BROWN ALE • 88kr (33CL, 4,7%)
DUVEL BELGIAN STRONG BLOND • 95kr (33CL, 8,5%)
Briska cider päron • 72kr (33CL, 4,5%)
Briska riesling persika • 72kr (33CL, 4,5%)
Briska Jordgubb & Rabarber • 72kr (33CL, 4,5%)
Briska haŹon & vinbär • 72kr (33CL, 4,0%)Briska haŹon & vinbär • 72kr (33CL, 4,0%)

PÅ KRANEN,
Norrlands guld för 55 spänn! (40CL, 5,0%)

Från tjeckien har vi krusovice • 79kr (40CL, 5,0%)
Gotlands bryggeri sitting buŹdog ipa • 92kr (40CL, 6,4%)

LOKAL LAGER FRÅN NORRA VÅNGA • 59kr (33CL)
A SHIP FULL OF IPA • 59kr (33CL)

ALKOHOLFRITT VITT/RÖTT VIN • 59kr (glas)
Briska Cider päron • 49kr (33CL)

ALKOHOLFRITT MOUSSERANDE VIN • 59kr (glas)
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 34kr (33CL)

haŹon soda • 34kr (33CL)haŹon soda • 34kr (33CL)
Loka, citrus/natureŹ • 34kr (33CL)

Lemonad Citron, Kiviks Musteri • 39kr (27CL)
MINO ZERO, SMAK KAN VARIERA • 37kkr (33CL)

Lemonad rabarber & vanilj, Kiviks Musteri • 39kr (27CL)
juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 32kr  



I VÅRT VARDAGSRUM ÄR HUSETS FRÅN FRANKRIKE,
La Merdionale - Chardonnay, Sauvignon Blanc

på glas: 86kr • på flaska: 346kr

Domaine Louis Moreau - Petit Chablis
på glas: 135kr • på flaska: 549kr

Weingut Johannishof - Charta Riesling 
PÅ GLAS: 124 kr • på flaska: 489 krPÅ GLAS: 124 kr • på flaska: 489 kr

Essence - Mosel, Riesling 
på glas: 129kr • på flaska: 499kr

WEINGUT INGRID GROISS - GRÜNER VELINER WEINVIERTEL 
på glas: 128kr • på flaska: 511kr

Vita!
på vinhyllan

La Merdionale - Grenache, från frankrike
på glas: 86kr • på flaska: 346kr

ROSÉ!

Torre Oria Cava Brut • på glas: 86kr, på flaska: 349kr
Champagne de Saint Marceaux - Champagne Brut • på flaska: 715kr
Moët & Chandon - Champagne Brut • flaska: 950kr (70 cl), 2099kr (1,5l)
Moët & Chandon - Champagne Rosé • flaska: 999kr (70 cl)
Dom Pérignon - Champagne Blanc • flaska: 3995kr (70 cl)

BUBBLIGT!



på vinhyllan

  

La Merdionale – Syrah/merlot, Frankrike
På glas: 86 kr • På flaska: 356 kr

Valdepalacios Rioja Crianza, Spanien Rioja, 
-Tempranillo & grenach

På glas: 109 kr • På flaska: 462 kr

Pasqua – Valpolicella Ripasso – Corvina, Rondinella, 
Corvinone, Negrara, Italien
På glas: 116 kr • På flaska: 486 kr

Barolo DOCG – Nebbiolo, Italien
På flaska: 895 kr

Amarone DOCG – Corvina, Rondinella, 
Cabernet Sauvignon, Italien
På glas: 144 kr • På flaska: 575 krPå glas: 144 kr • På flaska: 575 kr

Edna Valley Vineyard – Pinot Noir, USA
På glas: 124 kr • På flaska: 495 kr

Röda!



 Välj bland våra omsorgsfullt tillagade förrätter 
för en perfekt början på din kväll

Vitlöksbröd (G/L/M/Ä) • 69kr
Gratinerat surdegsbröd med vitlökssmör & gremolata 

toppad med parmesan 

Labneh med kronärtskocka (G/L/M) • 99kr 
GriŹad paprikasalsa, stekt toastbröd
toppad med crunch & parmesan

Chèvre chaud (G/L/M/N) Chèvre chaud (G/L/M/N) • 95kr 
Stekt chèvretoast, färska jordgubbar, dressad saŹad, 
Toppad med rostade valnötter, tryffelhonung & balsamico

Okonomiyaki med misogravad lax  (G/Ä) • 108kr
Bbq-sås, picklad morot, saŹadslök, 

misocrunch, färsk koriander & wasabimajonnäs

Toast skagen (G/Ä) • 99kr
  Stekt toastbröd med skagenröra,
 toppad med diŹcrunch & rödlök

Råbiff på flankstek (L/M/Ä) • 112kr
Tartarkräm, confiterad äggula, diŹriźad gurka, 

potatischips, rödlök & pecorino

Chark & ost för 2 pers (G/L/M) • 199kr
 3 italienska charkuterier, 2 ostar, cornichons,
noceŹara oliver, marmelad & fröknäcke noceŹara oliver, marmelad & fröknäcke 

*Tänk på att brödet går att få glutenfritt

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen, undrar du vart köttet vi serverar koźer ifrån fråga oss gärna!



Köttbullar på högrev & karré (G/L/M/Ä) 
(Går att få med glutenfria köttbullar) • 159kr

Smörslungad färskpotatis, gräddsås, pressgurka & lingon

 Gratinerad kycklingfilé med fyra ostar (G/L/M) • 185kr
Friterad potatis, soltorkad tomat, fetaost, fior di latte, 
färskost, örtig vitvinssås, toppad med crunch & parmesan

Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) Fläskschnitzel på hemma hos-vis (G/Ä) • 189kr
Friterad potatis, tartarkräm, rödvinssås, syltad lök & citron 

Gös från vänern (G/L/M) • 230kr
Smörslungad färskpotatis, sandefjordssås
 diŹriźad gurka & surdegscrunch

 
Club sandwich (G/Ä) • 185kr

Örtbakad kycklingfilé, knaprigt bacon, majonnäs, stekt tostbröd,Örtbakad kycklingfilé, knaprigt bacon, majonnäs, stekt tostbröd,
picklad lök, tomat, gurka & friterad potatis

Caesarsallad kyckling (G/M/Ä) • 179kr
 Varmrökt sidfläsk, romansaŹad, caesardressing, tomat, 
lök, toppad med parmesan & surdegskrutonger

Caesarsallad räkor (G/M/Ä) • 185kr
  RomansaŹad, caesardressing, tomat, lök, 
toppad med parmesan & surdegskrutongertoppad med parmesan & surdegskrutonger

Chèvre Chaud (G/L/M/N)• 182kr
(går att få med glutenfritt bröd)

Stekta chèvretoastar, färska jordgubbar,
rostade valnötter, dressad saŹad, cocktailtomat,
Toppad med  tryffelhonung & balsamico

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

VÅRA VARMRÄTTER
Klassiska och moderna smaker, tillagade med omsorg & kärlek



Okonomiyaki med fetaost (VEG) (G/L/M/Ä) • 159kr
Smulad fetaost, bbq-sås, picklad morot, picklad lök, saŹadslök,
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

 Okonomiyaki med fläsksida (G/Ä) • 159kr
 Varmrökt fläsksida, bbq-sås, picklad morot, picklad lök, 
saŹadslök, misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med räkor (G/Ä)Okonomiyaki med räkor (G/Ä) • 179kr
Handskalade räkor, bbq-sås, picklad morot, picklad lök, saŹadslök, 
misocrunch, färsk koriander & gochujangmajonnäs

Okonomiyaki med misogravad lax (G/Ä) • 179kr
MIsogravad lax, bbq-sås, picklad morot, picklad lök, saŹadslök, 

misocrunch, färsk koriander & wasabimajonnäs

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

PASTA
Det bästa från 
det italienska köket

Färsk fettucini med rödräka  (G/L/M/Ä) • 199kr
Olivolja, chili, vitlök, spenat, tomat,

toppad med handskalade räkor, crunch & parmesan

Mezze maniche med salsiccia & ’nduja(G/L/M/Ä) • 175kr
  Vår egen salsiccia, ’nduja, mascarpone, sofrittosås, 
tomat, spenat, toppad med crunch & pecorino 

Mezze maniche kyckling al limone (G/L/M/Ä) Mezze maniche kyckling al limone (G/L/M/Ä) • 179kr
Örtbakad kycklingfilé, krämig vitvinssås, citron, chili, 
vitlök, spenat, tomat, toppad med crunch & parmesan

Färsk fettucini med buratta  (G/L/M/Ä) • 175kr
Sofrittosås, chili, vitlök, tomat, spenat, 
toppas med crunch & parmesan

*Tänk på att du kan byta ut pastan till glutenfri



FLATBREAD PIZZA 
LITE KRISPIGARE, LITE GODARE

Margherita (veg) (G/L/M) • 139kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa, 

basilikaolja & parmesan
 

Chévrepizza (bianco) (G/L/M/N) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, chévre, jordgubbar,
 tryffelhonung, valnötter & parmesan tryffelhonung, valnötter & parmesan

Räkor (bianco) (G/L/M/Ä) • 159kr
Mascarponekräm, fior di latte, handskalade räkor, 
saŹadslök, gremolatakräm & parmesan

Salsiccia & ’nudja (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, Fior di latte, salsiccia, ’nudja, saŹadslök,

 rödlök, chilimajonnäs & parmesan

Salami spianata (G/L/M/Ä)Salami spianata (G/L/M/Ä) • 159kr
Tomatsås, fior di latte, buffelmozzareŹa & basilkaolja

Kycklingpizza (G/L/M/Ä) • 159kr 
Tomatsås, fior di latte, strimlad örtbakad kyckling, 
 saŹadslök, picklad rödlök, gremolatakräm & parmesan

 Fem gubbar (G/L/M/Ä) lite starkare • 159kr
Tomatsås, fior di latte, ’nduja salami,

varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,varmrökt sidfläsk, rödlök, syltad lök, saŹadslök,
gremolatakräm, chilimajonnäs & parmesan

 
 

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen



FÖR DE 
ALLRA MINSTA

Köttbullar (G/L/M/Ä) • 69kr
Smörslungad färkpotatis, gräddsås & lingon

Margherita (G/L/M) • 49kr
tomatsås & fior di latte

Pannkakor (G/L/M/Ä) • 49kr
med jordgubbssylt & vispad grädde

Alla våra pastarätter går att få i barnportion  Alla våra pastarätter går att få i barnportion  • 69kr
Se våra olika pastarätter tidigare i menyn

MAT

Allergiråd: G=Gluten L=Laktos N=Nötter M=Mjölkprotein Ä=Ägg
Vid aŹergi prata aŹtid med personalen

DRYCK
Coca-Cola/Zero/Fanta/Sprite • 34kr (33CL)

Hallonsoda • 34kr (33CL)

Loka, citrus/naturell • 34kr (33CL)

Juice, passion/äpple/apelsin/tranbär • 32kr  



Ett sött avslut på middagen

Crème Brulèe (L/M/Ä) • 65kr 

Marängsviss (L/M/Ä/N) • 79kr
Nötmaräng, jordgubbar, vaniljglass, 
chokladsås & lättvispad grädde

Vitchoklad pannacotta (L/M) • 75kr
Toppad med passionsfrukts coulis & haŹonkrisp  

Vår egna glass (G/L/M/Ä)Vår egna glass (G/L/M/Ä) • 65kr
Toppad med limesockrade jordgubbar & havrecrunch

Sorbet (vegan) • 42kr 
i en smak som kan variera

Tryffel (L/M) • 30kr
i en smak som kan variera

GODSAKER


